
 
AZIENDA AGRICOLA GUERRITORE 

 

Bistro di Campagna 
 

ANTIPASTI 
                   Antipasto di stagione per due persone              € 30,00 

1. Insalatina di fagioli nostrani, sedano, scarolina riccia,  
           purea di carote ed erbette spontanee 

2. Caponata di verdure 
3. Ricottina con nocciole, miele e pesto di rucola 

4. Sfoglia di melenzana con mozzarella di bufala e basilico 
5. Fiore di zucca in tempura con ricotta, fiordilatte e salame napoletano 

6. Frittata di patate e verdure di stagione 
 

            Fagiolini con pomodorini del piennolo e basilico   € 8,00 
 

Polipetti all’insalata con patate, olive nere,  
pomodorini e pesto di basilico                     € 12,00 

 
Romana appena nata marinata alla soia, maionese al limone  

di nostra produzione, alici di Cetara in conserva e  
                                    crumble di pane al cherry                       € 8,00             

 
           Degustazione di salumi e formaggi x due persone  € 16,00 

 
          PRIMI PIATTI  

 

Pacchero con peperoncini di fiume, pomodorini e caciocavallo 
           €10,00 

Linguine alla Nerano con fiori di zucca ripassati 
                                        e parmigiano reggiano                     € 10,00 

 

Gnocchetti di patate in crema di melenzane,  olive nere, 
           pomodorini semi dry, basilico e origano di montagna € 13,00 

 
                    Ravioli ai pomodori di stagione con ricotta salata   € 11,00

  



 
SECONDI PIATTI 

 
Rollè di sovracoscia di pollo della casa  con fondo di vitello,   

scarolina croccante, olive nere e pomodorini semi-dry                  € 13,00 
 

Baccalà napoletano fritto alla scapece con mantecato   
                       di ricotta alla menta selvatica del nostro orto            € 13,00  
 

 Arista di maiale di nonna Gerarda, noci, prugna e mela annurca  € 10,00                         
 

                                       Bistecca di manzo ai ferri                 al kg     € 55,00 

 
         CONTORNI    € 4,00 

 

Insalatina mista appena raccolta con rucola selvatica e radicchio 
 

Patate al forno con porri e rosmarino di casa 
 

Verdure grigliate dell’orto 
 

Melanzane viola del sole con pomodorini datterini e basilico 
 

Zucchine tenere alla scapece 
 

                              DOLCI  DELLA TRADIZIONE      € 5,00 
 

Pastiera napoletana 
 

Babà al rum con crema pasticciera al limone e fragoline di bosco 
 

Sfogliatella riccia 
 

                                    
                       DESSERT       €  6,00 

 

Limone in tre consistenze 
 
 

Tiramisù al caramello salato 
 

Millefoglie con crema chantilly e frutti di bosco 
 

Frutta di stagione 
 

 


